
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

l e s  s u c r é e s
 ( W e i z e n  o d e r  B u c h w e i z e n - M e h l )

l e s  S p e c i a l e s
( B u c h w e i z e n - M e h l )

P e t i t  F o u r

la classique– Complète   
(Buchweizen-Mehl)

Bio Spiegelei, Kochschinken und Emmentaler

Ohne Ei und/oder Ohne Schinken

 

Spinat, Champignons, Karamellisierte Zwiebeln oder 

Schmortomaten

„Kindercrêpe: Le petit Eddu"

Kleiner Crêpe mit Emmentaler und Schinken

S a l a d e  &  
s o u p e

10,90 €

9,90 €

je 1,90 €

5,90 €

Zusätzliche Zutaten zur Auswahl:

La Norvégienne
Räucherlachs (von bussmeyer Fischhandel), 
Spinat, Emmentaler & Crème fraîche

La Guémenoise
Andouille (bretonische Kuttelwurst), 
Karamellisierte Zwiebeln & Emmentaler

La menez-Hom (vegetarisch)
Ziegenkäse, Karamellisierte Zwiebeln, 
Schmortomaten & kräuter

La Chef
Jacobsmuschel(von  bussmeyer Fischhandel) 
Lauch à la creme & emmentaler

la Cœur D'Artichaut (Auch Vegetarisch mgl.)
Artischockenherzen, serrano-schinken,
ziegenkäse & Walnüsse

Skabel touseg (Auch Vegetarisch mgl.)
geschmorte austernpilze, wildkräutersalat,
trüffelvinigrette & serrano-schinken 

La Forestière (Auch Vegetarisch mgl.)
Speckwürfel, Champignons à la Crème, 
karamellisierte Zwiebeln & Emmentaler

La Bretonne
Jahrgangssardine, Karamellisierte
Zwiebeln, Schmortomaten & Kräuter

la Léon  (vegetarisch)
gerösteter Blumenkohl, Bio Spiegelei, 
Emmentaler, Salzbutter & Petersilie

14,90 €

16,90 €

14,90 €

16,90 €

15,90 €

15,90 €

15,90 €

15,90 €
 

14,90 €

la Noisette
schokoladen Haselnusscrème

l'Orange Amer
BitterOrangenmarmelade, & 
Schokoladensauce

La Pikadenn
Vanillecrème, Honig, Chantilly & Florentin

La Bretonne SUCREE
apfel, salzbutterkaramell, Chantilly & 
Karamellisierte Mandeln

La ban - choc 
banane, dunkle schokoladensauce, 
Haselnusseis & Kakaonibs

la tarte au citron
ZitronenCREmE, karamellisierte Mandeln, 
Zitronensorbet & Baiser

La belle - Hélène 
birne, schokoladensauce, karamellisierte 
Mandeln, vanilleeis & Chantilly

La snickers
erdnussbutter, caramel toffeeeis, 
schockoladensauce &salzbutterkaramell

La speciale
Geschmorter Himbeeren mit Pistazieneis und 
Himbeersauce

6,90 €

7,90 €

10,90 €

10,90 €

11,90 €

11,90 €

11,90 €

12,90 €

12,90 €

In der bretonischen Sprache wird Crêpe "Krampouezenn" 
(Krampouezh im Plural) genannt. Im Französischen wird 

das Wort Crêpe aus dem Lateinischen Wort "crispus" 
abgeleitet, was so viel wie "lockig" bedeutet. Richtig 

dosiert und auf einer heißen Platte gebacken, nimmt eine 
Schöpfkelle des flüssigen Crêpeteigs in Sekundenschnelle 

ihr Aussehen an, da sie hauchdünn gebacken wird. Der 
Name "Crispe" wurde mit der Zeit zu "Crêpe".

Crêpes de Blé Noir sind herzhaft belegte Crêpes aus 100% reinem 
Buchweizenmehl. Unser Crêpe-Teig ist ein familienrezept mit groben meersalz 
aus guérande verfeinert. Also traditionell hergestellt Vegan & glutenfrei .

 Salat mit Ziegenkäse, Hausdressing

 & nüssen

Beilagensalat

Tomatencremesuppe mit croutons

Französiche Zwiebelsuppe mit Gerösteten

Brot und Emmentaler

 9,90 €

  

3,90 € 

6,90 € 

9,90 € 

            

Fragen Sie auch gerne 
nach unserem

 Menu de la Semaine

aPÉRO tIME
mITTWOCHS BIS FREITAGS 16-18

Crêpe Complète-Classique

dazu wahlweise ein

déjàvu spritz , pampelle spritz

 oder ein floreal spritz (alkoholfrei)

16,90 €



 vins

wasser  0,5l/1l Karaffe                                                 3,50/5,50 €

aufbereitet, Still oder sprudel                                

Säfte von Rauch 0,2l                                                    3,10 €

Johannisbeere, Apfel, Rhabarber o. Orange

Saftschorle von Rauch 0,33l                                3,10 €

Johannisbeere, Apfel oder Rhabarber

Coca Cola 0,2l                                                                  2,90 €

La Mortuacienne 0,2l                                                   3,10 €

Französische Limonade IN VERSCHIEDENEN SORTEN

Café ,,petit Noir" espresso 

Americano

Café au Lait

Cappuccino 

Kännchen Tee 

verschiedene sorten 

Chocolat Chaud

dunkel oder weiß

Affogato al Café

c o c k t a i lC i d r e  &  B i è r e

5,90 €

9,50 €

8,50 €

5,90 €

+5,00 €

5,90 €

+5,00 €

3,90 €

3,90 €

4,50 €

4,60 €

4,60 €

19,00 €

 19,00 €

4,60 €

2,90 €

 3,20 €

4,50 €

3,50 €

4,90 €

4,90 €

4,90 €

 

Kir Breton (Creme de Cassis & Cidre)Auf wunsch 

auch alkoholfrei

Kir Royal  (creme de cassis & Crémant)

Pampelle Spritz (Pampelle, Crémant, Soda)

Estragon Fizz (Soda, Estragonsirup, & 

Zitronensaft,) auf Wunsch mit Fords Gin) 

Rhabarber Sour (Rhabarbersaft, gerösteter 

Mohnsirup, & Zitronensaft)

auf wunsch mit Rhum Charrette Blanc

Finne Pils vom fass 0,3l

Finne Beach Brew Alkoholfrei 0,33l

Picon bière 0,3l (Finne Pils & amer picon)

Val de Rance Cidre Brut 0,2l

Val de Rance Cidre Doux 0,2l

Kerné Cidre Brut Artisanal 0,75l 

Kerné Cidre Doux Artisanal  0,75l 

Jörg geiger cider alkoholfrei

b o i s s o n s  c h a u d e

s a n s  a l c o o l

blanc Rouge

Bioweingut Schwarztrauber - Grauburgunder
PfalZ/fruchtig/frisch,                                 0,2l 7 €/0,75l 24€
       
Weingut Klein - Sauvignon Blanc
Pfalz/fruchtig/mineralisch                   0,2l 9 €/0,75l  27€

Weingut  Strehn-Blaufränkischer Rosé
österreich/spritzig/fruchtig                 0,2l 7€/0,75l 24€

Agnes Paquet - Bourgogne Aligoté 2020
Burgund/knackig/mineralisch/rund              0,75l 45 €

Michel Tardieu - Tavel vieilles vignes Rosé 2020
Rhone/fruchtig/blumig/würzig                          0,75l 45 €

Familie Perrin - Côtes du ventoux
Rhone/leicht,frisch                               0,2l 7,00 €/ 0,75l 22 €

Chateau du Cedre - Malbec
Cahors/würzig/fruchtig                     0,2l 9,50 €/0,75l 27€

Domaine Pelle - Le Carroir 2018
Loire/kraftvoll/mineralisch/fein                       0,75l  48 €

Wittmann -Spätburgunder Estate 2020
Rheinhessen/saftig/fruchtig/leicht                    0,75l 45 €

Domaine Filliatreau - Saumur Vieilles Vignes 2017
Loire/saftig/würzig/seidig                                       0,75l 55 €                    

bulles
Etienne 1851 - Crémant de loiRE Brut  
Loire/fruchtig/leicht/frisch           0,1 l 7,50 €/0,75l 45 €

Baron-Fuenté- Champagne Grande Réserve Brut 
Champagne/cremig/rund/mineralisch           0,75l 75 €


